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1 filet de porc (environ500g),  : 3 c.a.s (45 ml) Sauce Chipotle Cholula
caufé en papillon surlesens - tranches d’ananas

delalongueur - 12 tortillas de blé, réchauffées

15 ml d’huile d’olive - 2 c.a.s de coriandre fraiche, hachée

1 c.a.c de sel

1 c.a.c de paprika moulu

1 .. Badigeonnez le porc d’huile d’olive. Saupoudrez de sel et de paprika.
2 .. Faites griller le porc a feu moyen pendant 10 a 12 minutes en veillant

a tourner la viande a mi-cuisson et a la badigeonner avec 2 ¢ a soupe
de sauce piquante. Laissez reposer 5 minutes.

3 .. Badigeonnez 'ananas de 1 ¢ a soupe de sauce piquante.
Faites griller les tranches d’ananas a feu moyen-élevé
pendant 3 minutes de chaque coté.

Laissez-les refroidir légérement, puis coupez-les en cubes.
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4 .. Tranchez le porc et garnissez les tortillas.
Ajoutez I'ananas et la coriandre. Arrosez de sauce piquante.
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Un mélange unique de
piments piquin et arbol.

ccette ‘Familliale”
*““Pepuis 100 NS

Née au Mexique
dans la ville de Chapala.
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“« CHAPALA

Pour un gott riche et
une saveur authentique.

Cholulas Originals

(312 2
Piment de arbol et piquin &

mélange d’épices emblématiques.

HOT SAUCE |
SAUCE PIQUANTE
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------------ sur.es tacos, de la pizza, du riz,

des ceufs ou dans des cocktails.
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‘Piments chipotle doux
fumés aux notes barbecue
et épices emblématiques.

dans des sandwich,
padtes ou sur du mais.



